Gluten Schalenfriichte
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Bauernbrétchen

Elsésser Weck

geteilte Brotchen

Jagerbrétchen

Kornbrétchen

Mohnbrétchen

Sesambrétchen

Rundstiicke

Laugenbroétchen

Laugenstangen

Laugenbrezeln

Kurbiskdpfchen

Sonnenkernbrétchen

Laugencroissant

Vollkornbérlis

Knusperstange

Dinkeldinger

Kummelstangen

Gourmet Schnittbrétchen|

Késebrotchen

Kornspitz

Softbrétchen

Lothringer

Weissbrot Laib

Kastenweissbrot

Stangenweissbrot

Filone

Bauernbaquette

Weizenmischbrot

Gassenhauer

Ausgehobenes

Kosakenbrot

Pfélzer Bauernbrot

Sovitalbrot

Knollenbrot

Quarkmehrkornbrot

Roggenvollkornbrot

Kirbiskernbrot

Dinkelberger

Barenkruste

Limeslaib

Amerikaner

Croissant

Mandeleinback

Hérnchen

kleine Kuchen(Quark)

kleine Kuchen(Apfel)

kleine Kuchen(Streusel)

Haselnusskrawatten

Quarkplunder

Puddingbrezeln

Schokocroissant

Rosinenbrétchen

Schokowirfel

Berliner gefllt

Berliner ungefullt

Kirschtaschen

Nougathdrnchen

Donuts Schoko

Donuts weiss

Donuts Zimt

Streuselkuchen(Platte)

Apfel-Kasekuchen (Platte

altdt Apfel (Platte)

Kaseknusper(Platte)

Butter-Mandelkuchen

Mohnkuchen (Platte)

Joghurt Kirsch (Platte)

Hefezopf ohne Rosinen

Rosinenzopf mit Mandeln

Nusszopf

Rosinenbrot

Schinken-Késecroissant

Trotz groBtmoglicher Sorgfalt bei der Herstellung kdnnen neben den angegebenen Allergenen in all unserer Backwaren
auch Spuren von anderen Stoffen oder Erzeugnissen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen konnen, enthalten sein.




